
Einblicke in die Gastronomie / Bereich 
Restaurant 
Angebotstag:

Uhrzeit:
10:00 bis 16:00 Uhr

Beschreibung
Einführung in den Beruf Restaurantfachfrau / 
Restaurantfachmann mit unterschiedlichen 
Aufgaben: 
- Betriebsführung 
- Jahreszeitlich gedeckter Tisch mit allen Vor- und 
Nachbereitungsarbeiten, wie z. B. Auswahl der 
Tischdecken, Falten von Servietten, 
 Herstellen des Tischschmucks, Eindecken von 
Geschirr, Besteck und Gläsern, Aufräumarbeiten 
- Warenkunde 
- Planung von Veranstaltungen und Festlichkeiten 
- Übungen zum Einsetzen von Getränken und 
Speisen sowie das Abräumen des Geschirrs, ggf. 
fachliches Reinigen. 
- Umgang mit den zu benutzenden Werkstoffen 
- Informationen zum Berufsbild 
Restaurantfachfrau / Restaurantfachmann 
 
Arbeitskleidung: Schwarze Hose - schwarze 
Schuhe 
 
 
 

Veranstaltungsort:
IM LIPPERFELD 44
46047 OBERHAUSEN

Berufsfeld:
Dienstleistung

Anzahl Plätze gesamt:
6

Anzahl Plätze noch verfügbar:
6

HACKBARTH GASTRO GMBH
IM LIPPERFELD 44
46047 OBERHAUSEN
DE 

Unternehmensdarstellung:
HACKBARTH´S RESTAURANT 
BEREICHERT SEIT 1992 DIE 
KULINARISCHE WELT DES 
RUHRGEBIETES 
AZUBI MENÜ - KOCHKURSE - 
CATERING UND KOCHEVENTS 

Unternehmensgröße:



Inhalt/e der Veranstaltung

- Informationen über das Unternehmen und über 
Berufe des Berufsfeldes
- Einblicke in Tätigkeitsfelder und das 
Anforderungsprofil
- Erkundung des Tätigkeitsortes und der 
Ausgestaltung der Arbeitsplätze
- Informationen über Praktika und 
Ausbildungsmöglichkeiten im Betrieb
- Übersicht über die Verdienst- und 
Aufstiegsmöglichkeiten in den Berufen der 
Branche
- Erste Erfahrungen in praktischen Übungen und 
einfachen Arbeitsproben

Zusatzinformationen
Es ist ein Gesundheitszeugnis erforderlich. 
Der Termin zum Erwerb eines 
Gesundheitszeugnisses beim Gesundheitsamt wird
rechtzeitig bekanntgegeben, vorgesehen Januar 
und Juni. 
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